


· ENTRADAS ·
Bruchetas
Base salsa italiana

Tomate asado, salsa al pesto y parmesano $1.700
$1.700
$1.700
$2.300
$6.900

Carpaccio de Filete: 
Finas lonjas de filete, limoneta, toque de soya 
y parmesano

Carpaccio de Salmón: 
Finas lonjas de salmón, limoneta, toque de soya, 
alcaparras y parmesano

Tabla Prosciutto y Cuatro Quesos:
Prosciutto, queso de cabra, parmesano, roquefort, queso 
oveja/vaca, aceitunas sevillanas, salsa de 
palmitos y salsa de la casa

Mozzarella, jamón ahumado y champiñones

Mozarella, pimientos rojos

Mozzarella, camarón o prosciutto italiano

Cuatro bruchetas variadas

Antipasti · Antipasto
2 p. con focaccia de aceite de oliva/ajo, pan 
tostado y salsa de la casa

$12.100

$17.600

$12.100



Insalate · Ensaladas

Proteína: Pollo, jamón o salame

Empanadas Italianas
Base de salsa italiana y mozzarella 

$3.000
Vegetariana: Choclo y pimentón $3.000

Di Mare: Camarón $3.200

Tres Quesos: Mozzarella, roquefort y parmesano $3.200

Insalata César L’Antica:
Base de lechuga de la estación, pechuga de pollo, 
tomate, crutones, aderezo césar, nueces y huevo cocido $7.600
Insalata L’Antica:
Lechuga de la estación, rúcula, camarones ecuatorianos
salteados, berenjenas salteadas, queso parmesano y vinagreta 
agridulce de vinagre blanco, mostaza, miel y pimienta $8.800

Insalata Di Casa:
Lechuga de la estación, rúcula, manzana, salsa de yogurt, 
queso de cabra, nueces y toque de romero $8.200

· ENTRADAS ·



· PIZZAS
tradicionales y premium

· PIZZAS



Pizzas Tradicionales
Base salsa italiana y mozzarella 

Napolitana: 
Jamón ahumado, 
tomate natural y 
aceitunas

Andrea 
Doria: 
Carne molida, 
cebolla y aceitunas

Vegetariana:
Champiñón, 
cebolla, pimentón, 
choclo y aceitunas

Siciliana:
Pimientos, anchoas, 
jamón ahumado y 
champiñón

Tropical:
Piña y jamón 
ahumado

Stromboli:
Carne molida, 
panceta, champiñón 
y aceitunas

Capricciosa: 
Palmito, choclo, 
champiñón y 
espárragos

Pollino: 
Pollo, pimentón, 
aceitunas y 
champiñón

25 cm:  $7.900  /  32 cm: $13.200  / 38cm: $17.200

 $7.900  /  32 cm: $13.200 / 38cm: $17.200 25 cm:  $8.600 /  32 cm: $14.300 / 38cm: $18.600

25 cm:  $8.600 /  32 cm: $14.300 / 38cm: $18.600

25 cm:  $8.300 /  32 cm: $14.000 / 38cm: $18.200

25 cm:  $8.300 /  32 cm: $14.000 / 38cm: $18.200

25 cm:  $7.400 /  32 cm: $12.100 / 38cm: $15.800

25 cm:  $8.600  /  32 cm: $14.300 / 38cm: $18.600

25 cm:



Diávola:
Jamón ahumado, 
choricillo, pimentón 
y aceitunas

Vesubio:
Cebolla, panceta y 
salame

Frutti Di 
Mare: 
Camarón ecuatoriano,
choritos, atún y 
anchoas

25 cm:  $8.600 /  32 cm: $14.300 / 38cm: $18.600 25 cm:  $8.100 /  32 cm: $13.600 / 38cm: $17.600

Pepperoni:
Pepperonni Italo -
Americano 

25 cm:  $7.900 /  32 cm: $13.200 / 38cm:  $17.200 25 cm:  $10.200 /  32 cm: $17.200 / 38cm: $22.400

Pizzas Tradicionales
Base salsa italiana y mozzarella 

PIZZAS DISPONIBLES EN 25CM (INDIVIDUAL), 
32 CM (MEDIANA) Y 38 CM (FAMILIAR) 



Pizzas Premium
Margherita:
Salsa italiana,
 mozzarella, 
albahaca y 
aceite oliva

Carbonara: 
Mozzarella, crema 
yema de huevo, 
cebolla y panceta

Salmone:
Salsa italiana, 
mozzarella, 
salmón, cebolla y
alcaparras

Prosciutto: 
Salsa italiana, 
tomate natural y 
prosciutto italiano

Tre 
Formaggio:
Salsa italiana,tomate 
natural, mozzarella, 
parmesano y 
roquefort

25 cm:  $7.900 /  32 cm: $13.200 / 38cm: $17.200

25 cm:  $8.900 /  32 cm: $15.200 / 38cm: $19.800

25 cm:  $8.200 /  32 cm: $13.800 / 38cm: $18.000

25 cm:  $8.800 /  32 cm: $15.000 / 38cm: $19.500

L’Antica: 
Salsa Italiana, mozzarella, 
roquefort, tomate natural, 
rúcula, parmesano, prosciutto 
italiano y aceite de oliva

Gamberetti: 
Crema, mozzarella, 
champiñón, camarón 
ecuatoriano, rúcula 
y toque oliva
25 cm:  $8.900 /  32 cm: $15.200 / 38cm: $19.800

25 cm:  $10.300 /  32 cm: $17.500 / 38cm: $22.800

25 cm:  $7.400 /  32 cm: $12.100 / 38cm: $15.800



Pizzas Blanche

Gamberetti 
Pollo: 
Crema, mozzarella, 
pollo, champiñón, 
camarón ecuatoriano, 
rúcula y toque oliva 

Focaccia

Focaccia Oliva:

Clásica: 
Mozzarella, cebolla

Aceite de oliva ajo

y toque de romero 

Focaccia
Ibérica: 
Base crema 
mozzarella, jamón 
ahumado y  
champiñones  

Campagnola: 
Salsa italiana, 
mozzarella, 
berenjena, zapallo 
italiano, jamón
ahumado, rúcula y 
toque de aceite de 
oliva

25 cm:  $8.600 /  32 cm: $14.300 / 38cm: 

$18.600

25 cm:  $9.800 /  32 cm: $16.500 / 38cm: $21.500

25 cm:  $6.100 /  32 cm: $9.990 / 38cm: $12.900 25 cm:  $7.400 /  32 cm: $12.100 / 38cm: $15.800

32 cm: $3.700 

Pizzas Premium

PIZZAS DISPONIBLES EN 25CM (INDIVIDUAL), 
32 CM (MEDIANA) Y 38 CM (FAMILIAR) 



Pizzas Calzone
Base salsa italiana y mozzarella

Jamón ahumado, champiñón y salame $8.100 $13.800
Pimiento, choclo y jamón ahumado $7.900 $13.500

Vegetariano: 
Espárragos, champiñones y aceitunas $7.800 $13.200



Vegetales y otros:
 Aceitunas, piña, alcaparras, pimientos, 
cebolla, tomate natural, choclo,  espárragos, 
champiñón, rúcula, albahaca, palmitos, 
berenjena, zapallo Italiano, huevo y nueces $1.400 $1.800$900

25 CM 32 CM 38 CM

$1.900 $2.700$1.100
25 CM 32 CM 38 CM

$2.700 $3.700$1.700
25 CM 32 CM 38 CM

Carnes y Mariscos:
Carne molida, jamón ahumado, salame, 
choricillo, panceta (tocino), pollo, pepperoni, 
choritos o atún 

Ingredientes Premium:
Camarón ecuatoriano, anchoa, prosciutto, 
filete de salmón, queso parmesano, queso 
roquefort y mozzarella

$1.900 $2.700$1.100
25 CM 32 CM 38 CMExtra Salsas: 

Pesto, italiana o crema 

$9.500 $12.400$5.500
25 CM 32 CM 38 CM

Base: 
Masa reposada , salsa italiana y mozzarella / 
crema mozzarella

$2.300 $3.300$1.500
25 CM 32 CM 38 CM

Doble Masa

Pizza a tu gusto

PIZZAS DISPONIBLES EN 25 CM, 32 CM Y 38 CM



Pastas frescas 
y Lasagna



Pastas frescas
todas las pastas acompañadas 
con queso parmesano

Fetuccini huevo $4.400

Alfredo:
Salsa blanca y jamón ahumado

Al pesto: 
Albahaca, nueces, ajo, oliva, c/s crema

Salse ·
Salsa para tu pasta

$3.700

Bontue:
Salsa blanca y pollo $4.400

Funghi: 
Champiñones salteados y salsa blanca $3.700

Carbonara:
Cebolla caramelizada, panceta, crema, yema 
de huevo y parmesano $4.400

$4.400

Spaguetti huevo $4.400

Raviole de carne $5.100
Raviole funghi pollo $5.100

Raviole ricotta espinaca $5.100

Sorrentinos salmón y queso crema $5.500



Campagnola:
Oliva, berenjenas, champiñones, zapallo 
italiano y zanahoria $4.400
Pomodore Basílica:
Salsa italiana, pesto, tomate natural, aceite 
de oliva y nueces $4.400

Bolognese:
Salsa de tomate italiana, carne, ajo, oliva, 
cebolla, zanahoria y pimentón $4.400

A la Pescadora:
Salsa de tomates italiana o salsa blanca: 
Camarón, chorito, macha y calamares $5.100

Salmone:
Salmón ahumado, salsa blanca y alcaparra $5.100

Salsa Puttanesca:
Salsa italiana, tomates asados, aceitunas negras, 
anchoas, ajo, alcaparras, oliva y perejil $4.400

Camarón ecuatoriano, pollo, salmón, tocino, 
anchoas, jamón serrano y queso roquefort $2.100
Aceitunas negras, espárragos, alcaparras, 
champiñones y nueces $1.400

Quesos:
Roquefort, mozzarella y parmesano $4.400

Extra queso parmesano $1.700

Ingredientes extras



Lasagna 
Lasagna Bolognese al Forno $8.800

Lasagna Jaiba Camarón al Forno $11.000

Pie de limón $3.100

· Dolci · Postres ·
Torta L’Antica:
Chocolate y Trufa $4.900

Tiramisu L’Antica 
(receta italiana):
Galleta Champagne empapado de café y amaretto, 
crema de queso mascarpone, cacao y chocolate $5.500

Trilogía L’Antica:
Degustación de una variedad de 
tres postres de la casa $7.300



· Cafetería · 
Premium
Café Bombon:
Leche condensada y café espresso $4.400

Carajillo:
Café espresso y coñac flambeado $3.900

Café Irlandés: 
Café espresso, whisky flambeado y crema $5.100

Café L’Antica:
Café espresso, baileys y crema $5.100

Café Helado: 
Café espresso, helado de vainilla y crema $4.800



· Cafetería ·
Tradicional
Espresso $2.500

Espresso Lungo $2.500

Ristretto $2.500

Americano $2.900

Mocaccino $3.600

Té Cortado $3.200
Té, infusiones Ahmad Tea London $2.500

Chocolate caliente $3.600

Espresso Doble (dos cargas de café) $4.400

Cortado $3.200
Cortado Vainilla $3.300

Capuccino $3.600



· Dulces 
Chilenos ·

Alfafor chileno $1.700

Mendocino $2.100
Delicias $2.000

Kuchen de Nuez $3.100



· Bar



Bevande · Bebi das
Bebi das y Jugos $1.900

Jugo Natural: 
Frutilla, Piña, Frambuesa, Melón Tuna, 
Mango y Chirimoya $3.900

Limonada $3.500

Limonada con frutas $3.900

Corto Tequila $3.500

Energéticas: 
Red Bull, Red Bull Sugar Free $3.500

Peroni Cerveza Italiana (330cc)
 5,1º alcohol, Amargor medio $3.700
Cerveza Corona Extra (330cc) 
4,5º Alcohol $3.700

Cerveza Heineken sin alcohol $3.700

Birre · Cervezas

Bevande · Bebidas
Bebidas y Jugos $2.300

Jugo Natural: 
Frutilla, Piña, Frambuesa, Melón Tuna, 
Mango y Chirimoya $3.400

Limonada $4.100

Limonada con frutas $4.600

Energéticas: 
Red Bull, Red Bull Sugar Free $3.900

Peroni Cerveza Italiana (330cc)
 5,1º alcohol, Amargor medio $4.400
Cerveza Corona Extra (330cc) 
4,5º Alcohol $4.400

Cerveza Heineken sin alcohol $4.400

Birre · Cervezas



FUZZ HELLFISH
Irish Red Ale 5,5° Alcohol, Amargor Bajo $5.500

FUZZ WHITE RABBIT 
Light Ale 4,0 Alcohol, Amargor Bajo $5.500

Cocholgue Amber Ale
5,4º Alcohol $5.500
Cocholgue Calafate
5,4º Alcohol 

$5.500

Shops 500cc

Fuzz Hellfish
Irish Red Ale 5,5º Alcohol, Amargor Bajo $5.500
Fuzz West Coast 
American IPA, 7º Alcohol, Amargor Alto $5.500

Fuzz Kingkong
Oatmeal Stout Cacao Nibs, 5,5º Alcohol, Amargor Medio $5.500

Fuzz Hop Experience
American Pale Ale, 6,2º Alcohol, Amargor Medio $5.500
Fuzz Golden Mystery
Witbier, 4º Alcohol, Amargor Bajo $5.500

$5.500
Fuzz White Rabbit
Light Ale, 4º Alcohol, Amargor Bajo

Latas 473cc



Martini Dry:
Gin o vodka, vermouth seco, twist de limón y aceitunas $5.800

Manhattan:
Whisky, vermouth rojo, marrasquino piel de 
naranja y toque de angostura $5.800

Alexander: 
Coñac, crema de cacao, crema de 
leche, almíbar y nuez moscada $6.100
Copón de Sangría:
Vino tinto, variedad de frutas frescas, refresco, 
almíbar y un toque de whisky $5.800

Jarra de Sangría 1,5 lts: 
Vino tinto, variedad de frutas frescas, 
refresco, almíbar y un toque de whisky $17.800

Mojito Clásico:
Ron Blanco Bacartdi, jugo de limón, 
menta, almíbar y soda $5.900

Mojito de Fruta:
Ron Blanco Bacardi, jugo de limón, 
menta, fruta a elección y soda $6.200

Ginger Punch:
Cachaca, jengibre, miel, jugo de limón y piña $6.200

Daiquiri frambuesa/frutilla:
Ron blanco, toque de limón, pulpa de frambuesa / 
frutilla y un toque de almíbar $6.200

Tragos clásicos 



Ruso Negro:
Vodka y crema de café $6.900

Ruso Blanco:
Vodka, crema de café, crema de leche, marrasquino, 
un toque de almíbar y nuez moscada $6.900

Tequila Margarita:
Tequila blanco, jugo de limón y 
un toque de almíbar $5.900

Tequila Sunrise:
Tequila blanco, jugo de naranja 
y crema de cassis $6.200

Old Fashion:
Whiskey, marrasquino, jugo de 
naranja y rodaja de limón $6.900

Clavo Oxidado:
Whisky escocés, drambuie y clavos de olor $7.300

Tom Collins: 
Gin, jugo de limón, soda y un 
toque de almíbar $5.800

Caipirinha:
Cachaca, limón sutil y un toque de almíbar $5.900

Piña Colada: 
Crema de coco, ron blanco y piña natural $6.900

Tragos clásicos 



Aperol Spritz:
Champaña, naranja, aperol y soda $6.000
Ramazzotti: 
Champaña, limón, ramazzotti y soda $6.000

Negroni:
Gin, Campari, Vermouth y soda $6.300
Gin Tropical : 
Gin, jugo de limón, almíbar y 
Red Bull sabores $7.300
Violet Fizz:
Gin, Ramazotti Violetto, limón, 
hoja de laurel y Sprite $6.200

Honey Daniels:
Jack Daniel honey, jugo de limón, miel, 
toque de naranja y jugo de coco $7.300 

Tragos clásicos 





Pisco Sour Alto del Carmen:
Pisco, limón y un toque de almíbar $5.000

Mojito Jager:
Jagermeister, menta y albahaca, almibar,limon,soda $6.200 

Mango Sour:
Pisco, pulpa de mango, un toque de limón y almíbar $5.000

Amaretto Sour:
Amaretto, limón y un toque de almíbar $5.000

Napa Sour L'antica:
Pisco, vino tinto, limón, amareto, almíbar, 
toque de naranja y romero $6.200

Sours

Destilados
 Incluye bebida o jugo

Jagermeister $5.600

Corto Tequila $3.700



Pisco
Mistral 35º $4.800

Mistral Nobel 40º $5.800

Vodka
Stolichnaya $5.300

Absolut Blue $5.800

Gin
Bombay $6.300

Beefeater London Dry $5.800

Alto del Carmen 35º $4.800

Alto del Carmen 40º $5.300
Horcón Quemado 35º $5.300



Ron
Bacardi Blanco $5.300

Pampero Dorado $4.800

Pampero Dorado Aniversario $6.900

 Havana Club Especial    $5.300
Havana Club Añejo Reserva $6.300

 Havana Club 7 $7.400

Scotch Whisky
Johnnie Walker Red Label $5.800

Johnnie Walker Black Label $8.900

Ballantine's $5.800

Chivas Regal 12 años $8.900

Chivas Regal 18 años $12.500



Whisky Americano 
Bourboun
Jack Daniel’s No.7 $6.900

Jack Daniel’s Honey $6.900
Jack Daniel’s Apple $6.900

Jack Daniel’s Gentleman   $8.900

Baileys Irish Cream $5.900

Drambuie $5.900

Frangelico $6.900

Valdivieso:
Brut, DemiSec $13.600

Martini & Rossi: 
Brut, Asti $16.700

Vino Espumante Italiano:
Riccadonna Asti $17.800

Espumantes 750cc

Licores



Cabernet Sauvignon:
Santa Ema Gran Reserva $17.000

Carmenere: 
Santa Ema Gran Reserva $17.000

Merlot: 
Santa Ema Gran Reserva $17.000

Vinos 750cc

Quelhue Tierra Roja:
Cepa Semillón 12,3º Alcohol $14.900

Quelhue Tierra Roja: 
Cepa Moscatel de Alejandría 12º Alcohol $14.900

Rupanantu:
Cepa Moscatel de Alejandría Cosecha 
tardía 12º Alcohol $14.900

Vinos de Autor 750cc
Valle Itata

Viña San Luis - Vinos blancos:



Nüyün - Temblar de la Tierra Roja:
Cepa Cinsault - Premio Medalla de Oro Catador World 
Wine Awards 2021, 13,4º Alcohol $17.000

Nuyun- Temblar de la Tierra:
Ensamblaje, 65%, Cinsault 35% país,
12.7° Alcohol $17.000

Nüyün - Temblar de la Tierra Roja:
Cepa País 12,9º Alcohol $16.500

Vinos de Autor 750cc
Valle Itata

Vinos Tintos: 

Cordón de Fuego: 
Gran Reserva Malbec, 14,5º Alcohol $17.000

Cordón de Fuego:
Gran Reserva Carmenere, 14,5º Alcohol $16.500

Copa de vino
(según 2 variedades disponibles) $5.500

Viña Cuatro Almas: 



Angol 537, Concepción


